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BLACK TRUFFLE
(Tuber melanosporum)

José-Antonio Bonet; Juan Martinez de Aragon; Carlos
Colinas; Antoni Olivera; Christine Fischer & Daniel Oliach






Ectomycorrhizal symbiosis




New molecular techniques helps the identification of the fungal species
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Truffles (and Desert Truffles) in Spain

Authorized Tuber species for commercialization in Spain includes T.
melanosporum, T. aestivum (T. uncinatum), T. brumale, T.
magnatum and T. indicum

Three species of Terfezia are authorized (T. leptoderma, T. arenaria,
T. claveryi)




.. well known as “Black diamond of the kitchen”




Similar to other NWFPs, it may be also processed (Photo: Fdo. Mtnez-Peiia)
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Confréries du Diamant noir et de la truffe de Bourbogne (France) .
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Photo: Fernando Martinez-Pefa







Périgord (France)

EN PERIGORD

ilfe
"5“-

"~
—
e S L

O L

Photo: Fernando Martinez-Pefa






Recommended range for the main soil parameters for black truffle cultivation

pH 7.5-8.5

Organic material (%) 1.5-8

Calcium carbonate (%) 1-83.7

Nitrogen (Kjeldahl) (%) 0.1-0.3
Phosphorus (%) 0.1-0.3

Potassium (%) 0.01-0.03
Structure Granular or crumbly

C/N ratio 8 — 15




Decrease of wild black truffle production

Precio pta/Kg.Y

Evolucidn de preciosy producciones histérica. Curvas de tendencia
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Decrease of wild black truffle
production in Spain
(estimation)

antidades comercializadas en [os > mercados al po
mayor en Francia, periodo 1903-1988
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Evolution of traded black
truffle yields in main French
markets (1903-1988)



From Paleolithic...




From Paleolithic...

..to Neolithic




Rt Lt ..;;L o,




[ - R 1 s . - L - > — - -~ - - -~-

e e &k < S s e AL RO o “- . Photo: Santiago Reyna

i - - N . i - N -3 3




Ayer, 4 las seis de la tarde, fuvo hugar en

&l Institute Agricola Cataldn de San Isidro la

snunciada eonferencia sobre el tema: «Indus.
trias rurales y cultivo de la trufa», & cargo de
don José Marfa Pujador y Venlds,

Después de hacer el disertante algunas con.
sidéraciones sobre la necesidad de perfeccio-
narse en la explotacién agricola, para

F

¥y -ue no nase de 500 4 600 metros sobre el nd-
vel del mar. Se planta con bellotas de aquellas

frente 4 1a competencia mundial, para lo enal, encinas, alrededor de las cuales se hayan
&3 buen camino el de la mplantﬂ.(:lﬁﬂ de de- desarrollade trufas, teniende guse ser del pro-
terminadas industrias rurales, dedicése espe- pio territorio,

cialmente 4 iratar del eultivo de la trufa, ailr-
mando que nuesiro pafs reunc excelentes con-
diciones para obiener diche producto.

Estudio ln trufa bajo el punto de vista bo-

it tdnico: las esp-ﬂraﬁ,[ dijo, necesitan desarre-

liarse fuera del suelo ~ara que fengan aptitué
para producir el tipo perfecto; tienen que pa-
sar del interior de la trufa 4 las hojas de de-
terminadas encinas, en donde germinan,
abriéndose la espora y dando liberiad & una
gerie de granitos que caen al suelo, comstitu-
yendo la verdadera semilla de la trufa. La
smigracién de dichos granitos del suelo & las
hojas se hace mediante insectos que perforan
la trufa, para anidar en olla, llevindoze des-
pués en su cuerpo gran nimero de esporas
grnﬂ luego van dejando, 8l volar 6 al arras.

arsg,
El sefior Pujadar, habié del cultive de la

i trufa, indleando que se requierd terreno arci- |

U _i‘iqﬂaaiﬂi.tw, permenhle, de pocg pref

Lﬁd"’“m g2 hace 4 diez centimetros
de profundidad y en lineas de siete 4 ocho me-
tros; deben abonarse v podarse durante los
cinco primeros afics. La cosechs empiezs 4
los sels 6 siste afios

Hablé el sefior Pujador del procedimiento
de buacar trufas por medio de cerdos & por
una razs especial de perros, haciando final-
menie algunas indicaciones sobre el desarro-
Ho que, 4 imitacién de oiroa paises, podria to-
:na.r en ¢l nuestro, la explotaciin de la tru-

.

La conferancia fué {hustrads com multitud
de proyecciones luminosas, referentes 4 las
diversas evoluciones de la trufa, ddndose asi- |
mismo proyecciones sobre algunas otras curio-
aas industrias rur

La distinguida y numerosa c¢oncurrencia,
premid con muchos aplausos el trabajo origi- |
nal ¥ muy interesante del sefior Pujador.
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Black truffle culture represents almost 80% of the total Black Truffle prod.
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Black truffle production and climate change?

Indices (Z-scores)

Year (AD)
1970 1974 1978 1982 1986 1990

1994 1998 2002 2006

— Maediterranean truffle harvest
— June-August precipitation totals

— June-August temperature means (inverse)

:

» Decrease of black truffle harvest (T. melanosporum) correlates with the decrease of

rainfall and increase of Temperature during the Summer Season

Buentgen, Egli et al. Nature Climate Change, 2012



Truffles market in Spain

Total production of truffles in Spain:

T. melanosporum.- 20 t (in comparison with 28t France, 12t
ltaly)(source: GETT) (40 t last year)

T. aestivum.- 20-25 t (Non official statistics)

T. brumale.- (shhhhh! Don’t explain... but it’s mixed with T.
melanosporum)
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THANK YOU!!!!

José-Antonio Bonet; Juan Martinez de Aragon; Carlos
Colinas; Antoni Olivera; Christine Fischer & Daniel Oliach



